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SK - Blahozeldme Vam k spravnej volbe vyberu nasho produktu VARMIX 2
z rady SYSTEMAT spoloénosti Vase DEDRA, s.r.o.

Prajeme Vam, aby Vam Vas novy pomocnik dlho a spol'ahlivo slizil.

Mézete zadat vyZivat jeho vyhody a Eoskoro sa presveddite o tom, Ze vd'aka VARMIXu bude préca vo Vasej kuchyni
rychlefSia, jednoduchsia a bezpednejsia a Vém zostane viac éasu na dalie akfivity. Ndvod na pouZitie Vas zozndmi krok
za krokom s Vasim novym VARMIXom. Prosim, &itajte ho pozome. Pri kaZdom kroku sa presvedite, Ze pri navrhovani tohoto
vysoko kvalitného vyrobku boli stredom nasej pozornosti zaujmy a potreby Vds, nasich zdkaznikov, a to od samého zadiatku
vyvoja az po konecnd vyrobu. Prajeme Vam, Vasej rodine a priatelom mnoho radosti s novym VARMIXom.

Vase DEDRA
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BEZPECNOSTNE VAROVANIA A UPOZORNENIA

VARMIX je uréeny pre pouzitie v domdcnosti alebo pre podobné pouzitie ako napr.:
- vo vyhradenych priestoroch na varenie pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch a na inych
pracoviskdch.
- pre zékaznikov hotelu, motelu a inych rezidenénych priestorov
- pre zékaznikov ubytovacich zriadeni typu noclah s rafajkami
- chaty a chalupy

VARMIX spliiuje najmodernejsie bezpeénostné standardy. V zdujme vlastnej bezpeénosti si prosim tento

ndvod pred prvym pouzitim VARMIX pozorne preéitajte. Venujte pritom zvlastnu pozornost nasledujiocim bodom:

* Ndvod na pouZitie si uschovaijte, je neoddelitelnou siéastou doddvky pristroja VARMIX. Preto je vzdy nutné
ndvod na pouZitie predat tretej osobe s VARMIXom, ak pristroj pouZiva novd osoba.

* VARMIX nie je uréeny na pouzivanie uzivatelmi (vrétane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi & mentdl-
nymi schopnostami & nedostatkom skisenosti a znalosti, ak im nie je poskytnuty dozor a instrukcie tykajice sa
pouzivania pristroja VARMIX.

* Deti by mali byt pod dozorom, aby bolo zaruéené, Ze si s pristrojom VARMIX nebudi hrat. VARMIX
odpovedd bezpeénostnym $tandardom 3tétu, v ktorom bol tento pristroj predany autorizovanou organizéciou
firmy Vase DEDRA.

* Pri pouzivani pristroja VARMIX v inom $téte nez v $tdte, v ktorom bol zakdpeny, sa nedd plnenie miestnych
bezpeé&nostnych $tandardov zarudif. Spoloénost Vase DEDRA preto neprijima Ziadnu zodpovednost za
akékolvek skody, ktoré by mohli v tomto désledku vzniknuf.

* Chrdite pred defmil Tento vyrobok nie je hracka.

* Tento vyrobok obsahuje funkéné ostré astil

Nebezpecenstvo urazu elektrickym prodom

* Nez budete VARMIX é&istit, odpojte ho od privodu elekirického pridu. Rovnako aj VARMIX odpojte, ak sa po
dlhdi ¢as nepouziva. 5

* Nepondrajte VARMIX do vody. Cistite ho len vodou a navlhéenou textiliou. Dovnitra pristroja sa nesmi dostaf
ostatky potravin, pevné ani kvapalné.

* VARMIX a jeho prislu$enstvo, vrétane mixovacej nddoby a napdjacieho kdbla, pravidelne kontrolujte pre
zistenie pripadného poskodenia. Poskodené asti mézu zniZif bezpeénost. V pripade poskodenia VARMIX
nepouZivajte a kontaktujte zékaznicky servis spoloénosti Vase DEDRA alebo jej autorizovany servis.

* VARMIX smie opravovat len zodpovedny zdkaznicky servis spoloénosti Vase DEDRA alebo jej autorizované
servisné stredisko. To sa tyka aj pripadu poskodenia privodného elektrického kdblu, ktory smie menif
zdkaznicky servis firmy Vase DEDRA alebo jej autorizovany servis. Nevhodné opravy alebo neodborné
zdsahy mézu viest k vaZznym rizikdm pre uZivatela.

Nebezpeéenstvo zranenia ostrymi

* Miesaci n6z je VELMI OSTRY! Pri manipuldcii, demontdZi a opatovnej montézi dbaijte na zvysend opatrnost.
Cepele noZov sa brisia na najvyssi stuped ostrosti. Chceme, aby &epele zvladli umliet aj semena maku alebo
kdvy, preto musia byt extrémne ostré. Pri manipuldcii s mieSacim noZom ho drzte za hornd &ast. Nikdy
nesiahaijte do veka mixovacej nddoby, ak je VARMIX v prevadzke.

Nebezpeéenstvo oparenia horicimi potravinami

* Nikdy neprekracujte maximélne mnoZstvo ndplne mixovacej nddoby, ktoré ¢ini 2,0 litre.

* Sledujte oznaéenie naplnenia nddoby, ktoré je na nddobe vyzna&ené — 0,51, 11, 1,51 a 2I
VARMIX pouzZivaite len s &istym tesnenim veka mixovacej nddoby. Zaistite, aby bol okraj nddoby vzdy disty.
Tesnenie veka pravidelne kontroluijte, &i nie je pripadne poskodené. V pripade poskodenia tesnenia alebo
jeho netesnosti okamzite vymerite veko mixovacej nddoby. Dbajte na to, aby tesnenie nebolo mozné odiat,
a majte na pamdti, Zze kazdy pokus o jeho odstrdnenie méze mat za ndsledok poskodenie, ktoré bude
vyzadovaf vymenu veka mixovacej nddoby.

* Nikdy sa nepokuisaite otvorif veko mixovacej nddoby ndsilim. Otvdrajte veko mixovacej nddoby len viedy,
ked' je rychlost nastavend na “0” a poistny mechanizmus je odblokovany.

* Myslite na mozZnost Gniku hordcich potravin z otvoru pri odoberani veka z mixovacej nddoby. Odmerku
umiestnite spravne do otvoru veka mixovacej nddoby a nechajte ju na mieste, obzvlast ak pracujete s horicimi
potravinami (napr. dzem, polievka) pri strednych (3-6) a vysSich rychlostiach (7-10).



avate horice potraviny
pracovavani horucich
bo funkcie PULSE méze
tento navod na poutitie.

* Nikdy nepouzivaijt
(s teplotou nad 50
potravin nikdy neprid
dojst k opareniu Vas a

Ak mixujete teplé /horice potraviny a tekutiny, potom pridavaite rychlost postupne. Zaénite na nizsim
stupni a pomocou tlaidiel ,,+" a"-,, rychlost pomaly zvysujte /zniZujte. Mixovanie teplych/horicich
potravin potom budete mat pod kontrolou. Nedodrzanie tohto postupu méze mat za nasledok, ze méze
tekutina vystreknof von a hrozi oparenie!

* Pri spracovévani horicich potravin (pri teplotdch vys3ich ako 50 °C) sa nedotykajte odmerky a neaktivujte
rezim Pulse.

.....

V pripade zvolenia varenia s parnym ndstavcom, pouZivaijte len nizke otdcky ( 1-2). Pri vy33ich rychlostiach
mdZu hordce potraviny vystrekndt alebo vypenit.

Zaistite, aby bol VARMIX umiestneny na &istej, pevnej a rovnej ploche, ktord sa nezahrieva, obzvl&st ak
pouZivate systém nddobu pre varenie potravin v pare.

* Vytahujte mixovaciv nddobu opatrne, aby nedoslo k rozliatiu, hlavne ked' je obsah mixovacej nddoby horici.

Nebezpecenstvo oparenia horicou parou a horicou kondenzovanou kvapalinou

* Zaistite sprévne umiestnenie parného ndstavca do sprévnej pozicie na veko mixovacej nddoby VARMIX

* Ddvajte pozor na horicu paru unikajicu v priebehu varenia po strandch veka parného néstavca.

* Dotykajte sa len drzadiel nddoby pre varenie v pare (parny ndstavec).

* Nikdy nepouZivajte parny ndstavec bez veka.

* Pri odoberani drzte parni néstavec vZdy tak, aby ste sa nemohli dostat do styku s unikajicou parou alebo
odkvapkdvajicou kvapalinou, hlavne pri zdvihani veka. Maijte na paméti, Zze pri odoberani celého parného
systému nadalej uniké hordca para otvorom vo veku mixovacej nddoby.

* Pri pouZivani parného néstavca udrzujte VARMIX mimo dosah deti a varujte ich pred nebezpe&enstvom
horicej pary a horicej kondenzovanej kvapaliny.

* Nikdy neprepliiujte varny kosik. Obsah varného kosiku by nemal presahovat jeho horny okraj. Uistite sa,

Ze otvor veka mixovacej nddoby neobsahuje zbytky potravin. Ak by bol otvor vo veku mixovacej nddoby
blokovany potra-vinami a bolo by aktivované zahrievanie, mohlo by déjst k pretlaku v mixovacej néddobe a
potraviny by mohli unikat’ explozivne. To predstavuje vysoké riziko popdlenia a poranenia.

* Uistite sa, Ze v otvoroch parného ndstavca a jeho veka nie si zbytky potravin, zabrdnite tym
nekontrolovanému Uniku pary.

* Budte opatrny pri nalievani horicej tekutiny do mixovacej nddoby. Z nddoby méze stipat para désledkom
odparovania.

Nebezpecenstvo poranenia pri styku s hordcimi éastami
* Udrzujte VARMIX vzdy mimo dosahu deti a varuijte ich, Ze sa mixovacia nddoba a parny ndstavec zahrievaijd.

Nebezpeéenstvo poranenia unikajicimi studenymi potravinami

* Pevne pridrzujte odmerku pri pouzZivani pristroja VARMIX pri strednych (3-6) a vy3ich rychlostiach (7-10)
alebo pri aktivécii rezimu Pulse pre sekanie alebo na pripravu pyré z chladnych potravin. Nikdy nepridrzujte
odmerku pri spracovdvani hordcich potravin.

Nebezpedenstvo poranenia ostrou hranou
* Dbaijte na zvy3ent opatrnost pri manipuldcii s mixovacim noZzom a inymi ostrymi casfami pristroja.

Nebezpecenstvo poranenia v désledku nespravneho pouzivania

* Nepokdsajte sa odstranit veko z mixovacej nddoby ndsilim.

* Nikdy nezahrievajte mixovaciu nddobu ked' je prézdna.

* V pripade pouzitia §lahacieho motylika zapinaijte rychlost len vtedy, ak je $lahaci motylik umiestneny na
sprdvnom mieste.

* Ak je nasadeny §lahaci motylik, nevolte vyssiu rychlost nez 4.

* Nikdy nepouZivaijte stierku, ked' je nasadeny 3lahaci motylik.

* Nepriddvaijte prisady, ktoré by mohli zablokovat sfahacieho motylika nasadeného na mixovacie noze v
okamziku, ked’ je motor v chodu.



Nebezpecenstvo poranenia pri pouzivani nevhodnych predmetov &i vybavenia

PouZivaijte len si&iastky dodané s VARMIXom alebo origindlne ndhradné diely od spolo&nosti Vase DEDRA
alebo diely, ktoré boli $pecidlne schvdlené k pouZitiu pre VARMIX.

Nikdy nepouzivajte VARMIX v kombindcii s dielmi &i prisludenstvami navrhnutymi pre starsie generécie
VARMIXU alebo dokonca dielmi &i prisluenstvami, ktoré neboli dodané firmou Vase DEDRA.

K zatvoreniu mixovacej nddoby pouzivaijte len dodané veko.

K uzatvoreniu otvoru veka mixovacej nddoby pouZivajte vyhradne odmerku dodand s pristrojom. Veko
mixovacej nddoby neprikryvaite utierkou & podobnymi predmetmi.

K premiesaniu potravin vo vnitri mixovacej nddoby pouZzivajte len origindlnu varmixovy stierku s
bezpeénostnou manzetou. Nikdy k mieSaniu nepouZivaite lyZice, varesky &i akékolvek iné ndstroje, mohli by
sa zachytit za rotujice mixovacie noZe a zapdsobit tak pripadné zranenie.

Pred mie3anim pomocou stierky uzavrite veko mixovacej nddoby a mie3ajte potraviny otédéanim stierkou.
VARMIX umiestnite vZdy na &istl, pevni a rovni plochu, ktoré sa nezahrieva, aby sa nemohol zodmyknuf.
VARMIX udrZujte dostatoéne daleko od okraja tejto plochy, aby nemohol spadnuf.

Pri priprave cesta & pri sekani potravin méze déjst k tomu, Ze sa cely VARMIX pohne z miesta. Z tohto
dévodu majte VARMIX vZdy pod dohladom, aby nespadol z pracovnej plochy. Vo vietkych pripadoch od
pristroja v chodu neodchédzajte a majte ho pod kontrolou po cely ¢as procesu.

RIZIKO POSKOZENI

Horucou parou

Zaistite dostatoény vzdialenost VARMIXu a parného néstavea od odolnych predmetov (kuchynské skrinky,
poli¢ky), aby nedoslo k ich poskodeniu hordcou parou

Vonkaijsim zdrojom tepla

UdrZujte dostatoéni vzdialenost pristroja VARMIX od vonkaijsich tepelnych zdrojov, ako si radidtory,
platni¢ky vari¢a, riry apod. VARMIX alebo jeho napdjaci kdbel nikdy neumiestujte na tepelné zdroje (napr.
horice platnicky, variée, spordky alebo riry), pretoze ich nechcené zapnutie méze spésobit poskodenie
VARMIXu. Neddvajte VARMIX na horice povrchy.

Vytekajucimi prisadami

Dbaijte na to, aby bol tésniaci kriZok mixovacich noZov sprdvne nasadeny. V pripade nepritomnosti tesnenia
mézu spracovévané potraviny unikaf a poskodit VARMIX. Zéroven se uistite, Ze si mixovacie noZe sprdvne
zaistené v zdkladni mixovacej nddoby pri jej pouzZivani. Nikdy nepouZivaite rezim PULSE ani néhle nezvy3ujte
rychlost, ak spracovdvate horice potraviny (s teplotou nad 50 °C),.Nikdy nepouZivaite vy3si rychlostny
stupef ako 5! Pri spracovdvani horicich potravin nikdy nepridrzujte odmerku.

V pripade pouzitia vy$3ej rychlosti ako 5 alebo funkcie PULSE méze ddjst k opareniu Vés aj ludi vo Vadom
okoli. Predch&dzajte zraneniam a dodrZuijte tento ndvod na pouzitie.

Nedostatoénym chladenim VARMIXu

Zaistite, aby vetracie otvory na zadnej strane a na dne pristroja VARMIX boli vZdy volné a o&istené od
striekancov tuku, ostatkov potravin a podobne. Inak méze déjst k poskodeniu pristroja VARMIX. Je to délezité
hlavne vtedy, ak s vetracie otvory na VARMIX zakryté ochrannymi mriezkami. Pri kaZzdom &isteni ochranné
mriezky odstrariujte.

Nespravnym pouzivanim

VARMIX pouzZivajte vyhradne s napdjanim striedavym pridom a siefovym napdjanim riadne naindtalovanym
elektrikdrom. Napétie a frekvencia siefového napdjania musi odpovedat typovému stitku (na spodnej casti
hlavného pristroja VARMIX).

Koroziou

Starostlivo osuste kontaktné kolicky mixovacej nédoby po ruénom umyti mixovacej nddoby. Mixovacia
nddoba VARMIXu sa NESMIE UMYVAT V UMYVACKE RIADU !!! Hrozilo by, Ze voda prenikne ku
kontaktnym kolikom v spodnej ¢asti nddoby a hrozi podkodenie varného telesa zabudovaného pod plastovym
podstavcom mixovacej nddoby.

Dakujeme Vdm este raz za Vasu prlozen a déveru. Zakipenie pristroja z rady SYSTEMAT VARMIX je
dobré volba.Sme velmi poteseny, Ze budete mat moZnost ocenit jeho nesporné vyhody. Jednd sa o jeden z
najdokonalejsich pristrojovmodernej gastronémie, ktory je vcelku prispdsobeny Vasim osobnym potrebdm.

Verime, Ze Vadm VarMix poméze nielen ulahé&it a urychlit précu v kuchyni, ale zérover Vés bude motivovat k
vytvoreniu novych a edte origindlnejsich pokrmov

Cielom tohto ndvodu je zozndmif Vds ,krok za krokom” s Vagim novym pomocnikom VarMix. Pri jeho
zostavovani sme sa snazili uprednostnif Vase zdujmy a potreby od pouZivania zdkladnych funkcii VarMixu az
po zloZitejSiupripravu pokrmov. Stiéasfou pristroje je aj zdkladnd kuchdrka, ktord by Vém mala do zadiatku
poméct a sicasne Vds aj motivovat k zloZitejSe| gastrondmii.



* ¢ VarMix je velmi silny a vykonny str0| Jeho maximdlna prevdadzkové teplota dosahuje az 100°C a otdcky
vykonného motoru majd pri najvyssom vykone az 10.000 otédok za jednu mindtu. TO SI ZASLUZI RESPEKT.
Préve s reSpektom k VarMixu pristupujte. Bude to Va3 pomocnik po dlIhé roky. Pomocnik a ,kamarét”, ktory
Vdam poméze s fazkou précou v kuchyni. Nie je sa viak ¢oho béf. Prestudovanim tohto ndvodu na pouZitie
budete maf vietky jeho prednosti v malicku a budete vedief, ako s nim komunikovaf, ¢o od neho mézete éakat
a zdrover ako mu mdzZete poméct v pripade, Ze by nastali problémy.

OBSAH BALENIA

Uistite sa, prosim, ¢ Vasa zasielka obsahuje vietky sudasti pristroja SYSTEMAT VARMIX 2

Hlavnd motorové jednotka a nerezové mixovacia nddoba

Slahaci motylik Kosik na varenie
Parny ndstavec vrétane sita a pokrievky Mixovacie noze
i
>
Névod na pouzitie Hnetad cesta Vareska s neprifnavym povrchom Veko vrétane tesniacej gumy

SYSTEMAT I

EL9378

OVLADACI PANEL

A: LCD display
B: TIME - &as (od O do 60 mindt)
C: TEMP - teplota (od 40°C do 100°C)
D: SPEED - rychlost (1 - 10)
E: MENU - Zoznam prednastavenych programov
F: PULSE
G: ON/OFF - Zapnutie alebo vypnutie
- Spustenie a zastavenie programu

+ §TEVP —
+ CspeeD—

E\

MENU

O Mmoo O

LW

ON/ OFF

TECHNICKE PARAMETRE

Vykon motoru: 500W,

Otacky motor: 40rpm az 10200rpm (rpm = otdcky za mindtu)

Elektronickd ochrana proti prehriativ a pretfazeniu

Prikon: 900W-1100W

Nerezovd mixovacia nadoba s teplotnym sensorem: Maximdlny objem: 2.0L
Dizka privodného kéblu: 1.0M

6



AKO NATO

Nez zacnete

Zaistite, aby bol VARMIX umiesteny na &istom, pevnom a rovnom povrchu tak, aby sa nemohol zo$myknut.
Doporuéujeme vém, aby ste mali vo svojej kuchyni Varmix na jednom stdlom mieste, aby bolo zaistené jeho
jednoduché pouZivanie. Pred prvym pouzitim svoj Varmix dékladne odistite.

Ako sprdavne nasaditf mixovaciv nddobu

Nasadte mixovaciu nddobu tak, aby drzadlo nddoby smerovalo dopredu a jemne ju umiestnite do spravnej polohy
obrézok 1. Mixovacia nddoba je uloZzend sprévne, ak je drzadlo na prednej strane v rovnakej polohe ako na
obrézku 2 a ak je nddoba v pristroji Varmix pevne usadend. Pre uzatvorenie mixovacej nddoby umiestnite veko
mixovace] nddoby vodorovne na mixovaciu nddobu 3 . Veko sa uzamkne automaticky. Ozve sa zvuk ,klik” 4 .

otvorit’ veko
vo||c rychlosti
ant pohybovat.
vévate horice
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Nebezpei:'
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Ako vytiahnit mixovacie noze

Pri vyberani mixovacich noZov vZdy vyckaite, kym mixovacia nddoba vychladne. Mixovaciu néddobu drzte
jednou rukou za madlo a druhou rukou pootodte upeviiovacim motylikom proti smeru hodinovych ruéiciek o cca
45°. Uchytdvaci motylik vyberte fahom k sebe. Opatrne vyberte mixovacie noze.

Rovnakym spésobom postupuijte aj pri vymene mixovacich nozov za multifunkénd varesku a hnetaé cesta.

Nebezpec ucmh nozov.




Ako nasadit’ mixovacie noze

Ak chcete opdt nasadif mixovacie noZe, postupujte v opaénom poradi. VloZte mixovacie noze do mixovacej
nédoby. Zospodu nddoby nasadte upeviiovaci motylik a utiahnite pootoenim o 45° v smere chodu hodinovych
ruiciek.

Rovnakym spésobom postupuijte aj pri vymene mixovacich nozov za multifunkénd varesku a hnetaé cesta.

V] ami
Zaistite, aby bol tes ybujiceho tesnenia
mdZu spracovava PULSE ani ndhle
nezvysujte rychlost, y nepouzivajte vyssi
rychlostny st jte odmerku.
V pripade pouzitia niv Vas a aj l'vdi vo
$ viitie.

OTVORIT

POPIS PRISLUSENSTVA

Nez zalnete pouZivat Varmix, radi by sme Vds podrobnejsie zozndmili s jeho prislu§enstvom.
Kazdé jeho &ast bola navrhnutd so zmyslom pre design a funkcionalitu

Mixovacia nddoba

Na vnitornej strane mixovacej nddoby (2) st znacky, ktoré uréuji Groven jej naplnenia . Mixovacia nddoba md
. ’ . . . 7 v ’ . v ’ v " "

maximdlny objem 2,0 litre. Maximdlne mnoZstvo néplne je oznaéené znackou “MAX

- Nasadenie veka
Veko poloZte na otvor mixovacej nddoby. Jazy&ek mixovacej nddoby vloZte do otvoru na predne;j
strane veka. Zatlaéte na zadnd stranu veka kym veko nezapadne do drZiaku nddoby. Ozve sa “cvaknutie”.

POZOR : Vidy zenia na hlavng
motorovu jedn o mechanismu.
Na ok.

=

klik




Motorova jednotka Varmixu
Motorové jednotka Varmixu slizi k uchyteniu mixovacej nddoby a prepojeniu mixovacej nddoby s motorovym a

elektronickym centrom Varmixu. Celd mixovaciu nddobu je mozné postavit na akikolvek pracovnid plochu. Pod
nddobu nie je potreba ddvat podlozku.

Veko mixovacej nadoby
Veko mixovacej nddoby sa pouziva k jej uzatvoreniu. Z bezpeénostnych dévodov nezaéne Varmix pracovat,
kym nebude veko sprévne nasadené a zaistené. Nikdy sa nepokdsajte otvérat veko ndsilim.

K uzatvoreniu mixovacej

je poskodené tesnenie
veka mixovacej na

okamizite vymeiite.

Veko mixovacej nad
unikajiocou parou. Ni
potraviny (s teplot
hordcich potravin n
PULSE méze dojst k

récim obsahom alebo
pra-covavate horice
! Pri spracovavani
ko 5 alebo funkcie
iu a dodrzujte tento



Odmerka

Odmerka sliZi na odmeriavanie potravin (predovietkym tekutych prisad). Maximdlne moZné odmeriavané
mnozstvo je 100 ml. Odmerka zérover sliZi ako “zdatka” k uzatvoreniu veka mixovacej nddoby. Odmerku
zafixujte v otvoru pootoéenim. Zabrdnite tak unikaniu varenych alebo mixovanych potravin.

Odmerku vzdy vkladajte do otvoru vo veku mixovacej nddoby dnom dole. Pre pridavanie prisad otvorom v
mixovacej nddobe zdvihnite odmerku a pridajte prisady do mixovacej nddoby.

* Majte na pamadti, z y a para. Umiestnite
odmerku sprdavne d ce potraviny (napr.
omdcky, dzem, polie ajte veko mixovacej
nddoby utierkami a mixovacej nadoby
a vistite sa, Ze na mixovacej nadoby
blokovany potravin mixovacej nadobe a
horici obsah by mo alenia a poranenia.

Kosik na varenie
Kosik na varenie 5 Varmixu je vyrobeny z vysoko kvalitného odolného plastu. Je viacicelovy:
Filtrovanie ovocnych a zeleninovych stiav : Pripravte pomocou Varmixu pyré, potom do nddoby vlozte varny
ko3ik a pouzite ho ako filter pri vylievani $favy. Pridrzuijte si varny kosik pomocou stierky.
Krehké potraviny ako mésové gulicky nie si vhodné pre pripravu priamo v mixovacej nddobe a je treba ich
vlozZif do kosiku na varenie, kde je mozné ich uvarit.
Kosik na varenie sa d& vytiahnuf velmi jednoducho — do otvoru v kodiku na varenie vsurite stierku a kosik s jej
pomocou zdvihnite. Stierku je moZné kedykolvek vytiahnuf.
Nozi¢ky na dne kosiku na varenie umoZiiujd, aby mohla z varného kosiku odtekat $fava.

t jeho horny okraj.
or vo veku mixovacej
retlaku v mixovacej
lenia a poranenia.

Nikdy neprepliiujte
Uistite se, Ze otvor ve
nadoby blokovany p
nadobe a potravin



Stierka
Stierka Varmixu je jedinym ndstrojom, ktory mézete pouzit k premiedaniu prisad vo vnitri mixovacej nddoby.
Dovnitra sa vkladd otvorom vo veku. Bezpeénostny lem zaisti, aby mixovacie noZe v nddobe stierku
nezachytili. MéZete ju teda pouzivat poéas celého procesu pripravy pokrmu.
Stierka by mala byt pouzitd k vyskrabaniu vietkych prisad z mixovacej nddoby. Vdaka vybezku v lemu stierky
Vém stierka nesklzne z pracovnej plochy. Pri cedeni ovocnych alebo zeleninovych $tiav pridrzuite stierkou
varny kogik.
Vyfahovanie varného kosiku je vdaka stierke velmi jednoduché.

POZOR :

Na premieSavanie
(dodand s Varmi
stierkou cez otvor
varesky, noze a pod

ov & pomocok
ezpeénostnym lemom
potraviny miesajte
astroje, ako su lyzice,
obit tak zranenie Vam

§|’ghaci motylik
Slahaci motylik 8 nasadeny na mixovacich noZzoch 3 Vém poméze dosiahnut najlepsie vysledky pri $lahani
$§lahacky alebo snehu z bielkov. Je to aj skvely pomocnik pri priprave krémov alebo krémovych pudingov. Pri
vareni mlieka alebo priprave pudingov umoziiuje metli¢ka stéle premiesavanie prisad. Nasadit a vytiahnof
§lahaci motylik je velmi jednoduché : vloZte sfahaci motylik podla obrdzku a nasadte len na mixovacie noze.

R~ -

ni

pracujete s metlickou,
ierku. Poéas otdéania
odit alebo zablokovat'.

Rychlost zapinajte,
nezapinaite rychlos
nozov a sucasnom p



Hnetaé
Hneta&/ Vareska s neprilnavym povrchom slizi bud' k hneteniu cesta alebo k jemnému mie3aniu potravin

podas procesu varenia. Hnetaé/ Varesku nasadte namiesto sekajicich noZov. PouZite rovnaky postup ako pri
nasadzovani resp. zhadzovani sekajicich noZov.

ena v pristroji

Varmix
4!

Parny nastavec

Parny ndstavec se skladd ze troch &asti:
A) Misa (dolnd &asf)
B) Naparovacia tacka (strednd ¢ast)

C) Veko parného néstavca (hornd &ast)
Vsetky menované Casti st vyrobené z vysoko kvalitného plastu vhodného pre styk s potravinami.

UPOZORNENIE : . Parny nastavec
(Parny nastavec ni ych zariadeniach).

Jednotlivé Easti parného néstaveca mdZete pouzit tak, ako Védm bude najviac vyhovovat.
Parny ndstavec mézZete pouzivat v jednej z nasledujicich dvoch kombindcii:

Kombinacia é. 1: Misa, tdcka a veko.
Tdto kombindciu pouzivajte pre varenie réznych potravin, napr. zeleniny s mésom alebo rybou, alebo pre

Kombinacia €. 2: Misa a veko
Tdto kombindciu pouZivajte pre varenie velkého mnoZstva rovnakého druhu potravin, ako napr. zeleniny,

zemiakov, mésa alebo klobds.

—
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Ako spravne pouzivat parny ndstavec

1. na hlavnd motorovi jednotku nasadte sprévne nerezovi mixovaciu nddobu

2. nalejte do nej minimdlne 2 | vody (pre lepsiu chuf varenych potravin mozné vodu nahradit réznymi druhmi
vyvaroy, vin alebo 3tiav)

3. V2 | tekutiny sta&i na cca 30 min. varenia v parnomm ndstavci. V pripade dlh3ieho varenia je nutné prilievaf tekutinu

4. misky napliite pozadovanymi potravinami a uistite sa, Ze niektoré otvory na dne ostali vol'né

5. po naplneni umiestnite parny ndstavec na nerezovd mixovaciu nddobu rovnako, ako veko (musi zacvaknit do
rukovéate mixovacej nddoby)

6. prikryte pokrievkou

7. pre varenie v parnom ndstavci pouzivajte rychlostny stupefi max. 2 a teplotu min. 100°C (aby sa tvorila para)

8. Teraz na displeji nastavte ¢as, rychlost a teplotu varenia alebo zvolte jeden z prednastavenych programov a
stlacte tlacidlo ON/OFF

9. na displeji zaéne ubehat nastaveny &as a voda v nddobe sa zaéne zahrievaf na nastaveny teplotu

10. vzniknutd para stépa otvorom vo veku k potravindm a tak dochéddza k ich $etrnému a zdravému vareniu v pare

Davejte pozor na u

nastavca drite deti
z dosahu pristroja

a skondenzovanej

* Ak chcete zistif, ¢i sU potraviny uvarené, preruste varenie tlacidlom ON/OFF a pokrievku [ahko naklofte tak,
aby horica voda odkvapkala spaf do nddoby. Potom mézZete pokrievku odstrdnit z parného ndstavca a zistif
mékkost varenych potravin.

Mézete varif siéasne potraviny réznej tvrdosti a konzistencie. Na spodnd misku uloZte potraviny, ktoré

vyZzaduju dlhsie varenie, na horni misku potraviny, ktoré staéi varit kratko. Varené potraviny sa snazte

rozkrdjaf na rovnako velké kusy. Docielite tak rovnomerné prevarenie.

Cas, teplotu aj rychlost mozné poéas varenia menit, rovnako ako pri vareni v mixovacej nddobe. Ak v parnom

néstavci varite cesto alebo ryby,podrite misky ahko tukom, aby sa pri vareni neprichytilo.

* Pocitajte s tym, Ze proces varenia v pdre zaéne s uréitym oneskorenim. Az vtedy, ked' sa voda v nddobe
zahreje na taky teplotu, Ze sa zaéne tvorif pdra. Ak v priebehu varenia dolievate do nddoby vodu, mézete ju
doliat vrchom bez toho, aby ste nddobu na varenie v pére museli odstrafiovat. Voda pretecie skrz mriezku v
nddobe na varenie v pdre. Proces znovu-ohriatia dolievanej vody urychlite, ak k doplneniu pouZijete horicu
vodu z rychlovarnej kanvice. Vzdy dbajte na moZné riziko oparenial

Poziadajte de
nebezpedenstve.
prete

ich o moznom
chlosti méze viest k
éislo 1.



UMIESTNENIE

* K tomu Vém dopomdZu prisavné nozicky, umiestnené na spodu
hlavnej motorovej jednotky.
* Hlavnd motorovd jednotka musi byt od okraja tejto plochy umiestne-
nd dostatoéne daleko. Len tak zabrdnite nebezpelenstvu pédu
a sklznutiu.
* Zaistite dostatoénd vzdialenost VarMixu od predmetov v jeho okoli,
aby nedoslo k ich poskodeniu horicou parou.
VARMIX umiestnite vZdy na pevnd, rovny, &istd a odmastend plochu,
ktord sa nezahrieva. Ndjdite si pre svoj VARMIX SYSTEMAT v svojej
kuchyni stdle miesto. Bude tak zaistené jeho rychle pouZivanie v
pripade potreby. Zdrovefi sa tak vyhnete neustdlej manipuldcii s nim.
Sami uvidite, Ze ho budete pouzivat velmi ¢asto )

UVEDENIE DO PREVADZKY

* Pred uvedenim pristroja do prevédzky skontrolujte, &i informdcie uvedené na energetickom $titku pristroja
sthlasia s napétim vo Vasej elektrickej sieti

* Zéstreku pripojte k zdroju napatia. Po zazneni zvukového signdlu je V&3 Varmix pripraveny na pouZitie.

* Rozsvieti sa displej a tym je pristroj pripraveny k prevadzke. Spat do rezimu spdnku pristroj uvediete stisnutim
tlacidla ON/OFF.

* Na pristroji sa rozsvieti ukazatel ¢asu 00:00

* Ak nie je sprévne nasadend, alebo chyba, nddoba alebo veko symbol &asu, teploty a rychlosti bude blikat.

* Vyberte jeden z prednastavenych programov (vyberom MENU) alebo manuélne nastavte &as, rychlosf a
teplotu. Po nastaveni vietkych hodnét potvrdte vyber stisnutim tlaéidla . Pristroj uvediete do prevadzky.

* Hlavny vypinaé ON/OFF je na ovlddacom panele Varmixu. Opé&tovnym stisnutim tohto tladidla pristroj bud’
aktivujete, alebo uvediete do rezimu spanku.

* Stcasfou pristroja je inteligentny elektronicky bezpeénostny systém, ktory zabrariuje prevadzke v pripade
zle umiestnenej mixovacej nddoby alebo veka. Displej je zablokovany a nedé sa na fiom nastavif Ziadny
z pozadovanych Gkonov. Chybajica alebo zle nasadend nddoba alebo veko bude indikované blikanim
symbolu “&as”, “teplota” a “rychlost”. Ak déjde poéas chodu k otvoreniu veka, pristroj sa automaticky zastavi.
Znovu nasadte veko a stisnite tlacidlo ON/OFF . Pristroj sa znovu uvedie do prevddzky a bude pokra¢ovaf
podla nastavenych parametrov. To samé plati aj pri uvolneni mixovacej nddoby po&as procesu varenia z
motorovej jednotky.

* Uistite sa, Ze kdbel nie je prili§ napnuty a hlavne prekontrolujte, Ze pristroj nie je postaveny na kéblu. Ak bude
pristroj na kdblu stat, bude sa kyvaf a nebude pevne ukotveny.

vzdy vol'ny a n
eniu pristroja.

Zaistite, aby vetra icim

nezakryty, o

Displej, umiesteny v pravej hornej Easti hlavnej motorovej jednotky, je digitalny, takZze umoziiuje velmi jednodu-
ché ovladanie.
Displej uddva tieto informdcie:
* Casovy rezim
* Teplotny rezim
* Rychlostny rezim
* MENU - Zoznam prednastavenych programov — Dough, Mix, Chop, Blend, Grind, Whisk, Milk, Cook,
Steam, Saute)
* PULSE rezim (tlagidlo PULSE)
Symboly na displeji zobrazuji, v akom rezime sa pristroj nachddza.



MANUALNE NASTAVENIE PARAMETROV

"+" mnmon

CAS: Nastavte pozadovant dizku pripravy pokrmov stlagenim/pridrzanim tagidla TIME alebo
- moznosti nastavenia ¢asu je v rozmedzi 1s (00:01) az 60 mindt (60:00)
Teplota: Nastavte poZadovanu teplotu pripravy pokrmov stlaéenim/pridrzanim tlacidla TEMP
- moznosti nastavenia teploty je v rozmedzi 40°C - 100°C. Kazdé stisnutie tlacidla "+" nebo
znamend posun o 5°C nahor alebo dole.
- v priebehu varenia bude displej ukazovat aktudlnu teplotu pripravovaného pokrmu
Rychlost: Nastavte poZadovan rychlost potrebn k priprave pokrmov stlaéenim/pridrzanim tla&idla SPEED
"+" Glebo "- "‘
- moznosti nastavenia rychlosti je 1-10
- Ak zvolite rychlost bez nastavenia ¢asu bude najdlhsi éas pripravy pokrmu 10 mindt.

n + n nmn

alebo

mon

oruce potraviny
ovavani horicich
unkcie PULSE moze
to navod na poutitie.

Nikdy nepouziv

(s teplotou nad 5
potravin nikdy nepri
dojst k opareniu Vas

Ak chcete varit alebo ohrievat jedlo pomocou VarMixu, dodrzujte nasledujici postup:
-Vlozte do mixovacej nddoby Vami pripravené potraviny
- Pri kaZdom nastaveni teploty je nutné dbaf na to, aby v mixovacej nddobe bola tekutina na varenie pokrmov.

1.) Zvolte ¢as

Tlagidlo hodin sa pouziva pre nastavenie éasu chodu az do 60 mindt. Pre pridanie ¢asu stisnete + @ TME —
tlacidlo "+, pre skrdtenie doby pripravy stisnete tlacidlo "-" . Nastaveny ¢as mdZete menit

kedykolvek v priebehu pripravy a po spusteni pristroja do prevédzky sa zacne odpocitavat. Ak cheete [@) 8 B :B 8
menitcas postupne, stisnite flacidlo krdtko. Ak chcete zmenit ¢as rychlo, potom tladidlo +/- lahko drzte a

Cislice sa budy menif rychlejsie.

DOPORUCENIE : éas nastavujte na displeji ako prvy ddaj

oo
(|
(]
e
[

2.) Zvol'te teplotu

-+

Ak chcete pokrm tepelne spracovaf, zvolte pozadovanu teplotu stisnutim tlagidla TEMP .
Teplotu mozné nastavit od 40 do 100°C a je mozné ju menit (zvySovat/znizovaf) v priebehu varenia.

POZOR : Nebezpe¢

poutivejte len origindln

niu mixovacej nadoby
cej nadoby. V pripade

nite tak moznému
ani ndhle nezvysujte
ajte vyssi rychlostny
ade poutzitia vyssej
koli. Predchadzaijte

Nebezpeéenstvo
opareniu horicim o
rychlost, ak zpra-c
stupeii ako 5! Pri s
rychlosti ako 5 aleb

3.) Zvolte rychlost

* VarMix m& 10 rychlostnych stupfiov, ktoré moZné menit v priebehu pripravy pokrmov. Pre jemné ﬂB 8 8 G I B

mie3anie pouzivajte rychlostny stupefi 1 — 3, pri sekani na vécsie kisky stuperi 4 — 5. Pre pripravu
pyré a mixovanie pouZzite rychlost vyssiu nez 6.

* Doporucujeme zacinaf vZdy na nizsej rychlosti a v pripade potreby postupne rychlost priddvat.
Nebojte sa. Po pdr diioch uz presne budete vedief, o od sily VarMixu méZete &akaf. Nehnevaite sa
ani sami na seba, ked'risknete nejaky recept v pociatkoch podla svojho odhadu a vysledok sa Vam nepodari.

* Nikto uéeny z neba nespadol. Nabuddce si déte pozor a najskér zvolite pomalSie otdeky a v pripade potreby priddte.
Aj 3éfkuchdri robili zo zaciatku chyby =)

* Postupne mdzZete recepty z kuchdrky menit, dopliovat a upravovat podla svojich potrieb a chuti. Uvidite, Ze Vés to
samotnych bude bavit )

+ CSPEED—



Délezité:

Pri nastaveni teploty a pouZiti motylika je povoleny maximdlny rychlostny stuperi €. 5.

Pri vareni sU naviac programovo blokované rychlosti 6 aZ 9. Je to bezpeénostné zaistenie, aby nedoslo k opareniu
vriacim horicim pokrmom, ktory by mohol v priebehu mixovania na vysoké otd&ky unikndt alebo vystrekndt zo stroja.

NAS TIP : Ak sa chystdte varit pokrm, kde bude vysledkom krémovo hladka polievka alebo hladké omdcka,
potom najskér ZA STUDENA rozmixuijte vietky suroviny spoloéne s vodou na hladké pyré (stupeii 8 alebo 9) po
dobu 30 az 45 sekind a az POTOM zagénite varit. Rozmixovanim zeleniny hned’ na zaciatku na pyré usetrite éas a
energiu potrebnu k prevareniu vicsich kiskov zeleniny, ktoré by ste potom na zdver aj tak mixovali :-)
Vysledkom bude polievka krémova tak, Ze Vam ju budi chvdlif vietci gurmani vo Vasom okoli.

Najskor MIXUJTE a potom VarMixuijte :-)

Kazda dspora energie a nasej prirody sa predsa poéita :-)

POZOR : Nebezp iu mixovacej nadoby
poutzivejte len origindl cej nadoby. V pripade

Nebezpedenstv
opareniu horicim o
rychlost, ak zpra-
stupei ako 5! Pri
rychlosti ako 5 ale

ite tak moznému

ni ndhle nezvysujte
jte vyssi rychlostny
de pouzitia vyssej
oli. Predchdadzaijte

4.) Stisnite START/STOP

PULSE

Pri pouziti tla¢idla PULSE nie je nutné nastavovat ¢as a rychlost miesania. Jednoducho stisnite tlagidlo PULSE a
pristroj bude pracovat automaticky pri maximélinej rychlosti az 10 000 otaéok/min. Potom sa zaéne naditaf
as vzostupne a pristroj bude pracovat len vtedy, kym budete drzat tlaéidlo.

* Pri uvolneni stisnutia sa pristroj zastavi a poéitadlo &asu sa vrati na ,,00:00*. Toto tladidlo sa pouziva k
drveniu tvrdych potravin, ako sd napriklad kocky ladu alebo kéva, orechy, mak alebo zrno (na mdku).

.....

kisky, stisnite PULSE trikrat alebostyrikrat krétko a opakujte podl'a potreby. Potraviny sa rozsekaji rovhomerne.

Nikdy nepouzivaijte

Uce potraviny, ktoré
boli varené vo V

sta. Tlaéidlo PULSE
(aZ 10.000 ot etko je dokonale
rozomleté a rozm 3. Pri dlh$om pousziti
ako jedna mindta st 10 alebo tlacidlo
PULSE. Pouzivan tko je rozemleté za

omnoho kratsi éas E je bleskovo rychle



PREDNASTAVENE PROGRAMY

K ulah&eniu Vasej préce md Vés§ Varmix prednastavenych 10 rdznych programov.

Ak zapnete V4§ Varmix, ikony prednastavenych programov bud trvalo svietit na LED displeji.

Stisnutim tlaéidla MENU vyberiete jeden z Vami zvolenych programov. lkona Vami vybraného programu sa na
LED displeji rozblikd. Vyber Vami zvoleného programu potvrdte stisnutim tlacidla ON/OFF. Na LED displeji
bude poéas pripravy pokrmu svietit len kontrolka indikujica Vami vybrany program.

Pri jednotlivych programoch je moZné menit prednastavené hodnoty &asu, teploty alebo rychlosti

Nastavend . " ; Doporuéené Zmena Zmena Zmena
e teplota | T\staveny cas| Rychlost | lkona | svo | CGASU | TEPLOTY | RYCHLOSTI
Cetaiiginianie 8 min0t Rychlost 2 , M@saa . dno nie nie
cesta néstroj/Hnetad
Mix- Miesanie - 1 mindta Rychlost 4 . Sekacie noze dno dno dno
Chop - Sekanie - 1 sekunda | Rychlosf 5 . Sekacie noze - - éno
Tmin0t
Blend- Mixovanie minuia @ 30 Rychlost 8 Sekacie noze d&no éno no
sekind
Grind - Mletie - ]mmutc? 230 Rychlost 10 Sekacie noze éno dno dno
sekdnd
o S . o , ) Sekacie noze a , . .
Whisk- Sfahanie - 4 minity Rychlost 4 n éno nie éno (max 4)
motylik
Milk = priprava 80°C 12 mingt | Rychlost 2 Sekacie noze dno no dno (max 3)
mlieka
Cook - Varenie 100°C 20 minGt Rychlost 2 . Sekacie noze ano dno d&no (max 4)
Steam - Varenie v Sekacie noZe,
100°C 25 minGt Rychlosf 1 parny ndstavec, ano éno éno (max 4)
pare kosik na varenie
Savte - Zpenenie 100°C 3 minlty Rychlosf 1 . Sekacie noze éno déno éno (max 4)

Nastavenie teplét a ry.
Dbajte na zvySenu o
te rezim PULSE ani n
Nikdy nepouzivaijte
odmerku. V pripade

l'udi vo Vas

¢ pre Vasu bezpeénost!
! Nikdy nepouzivaij-
eplotou nad 50 °C),.
in nikdy nepridrzujte

' k opareniu Vés a aj
a poutzitie.



POPIS PREDNASTAVENYCH PROGRAMOV

1. Program DOUGH pre pripravu cesta

* Tento program je 3pecidlne vytvoreny pre pripravu hutnych kysnutych ciest s pouZitim droZdia alebo ciest na
pripravu chleba.

* Pomocou tlacidla “MENU" vyberte program DOUGH. Program je prednastaveny tak, aby cesto spracovaval
prednastavenou rychlostou 2 po dobu 8 mindt. Cas je mozné zmenit stisnutim tlacidla “+” alebo ”- . Potom
stisnite tlagidlo ON/OFF. Po ukonéeni programu zaznie 3x zvukovy signdl.

Mdka na pripravu chl jednu ddvku), hladka
moka na klasické kysn oze dojst k prefazeniu
pristroja. Ni haci motylik.

NAS TIP:

Ak potrebujete viac cesta (napriklad kysnuté cesto na svadobné kolaciky), potom prvi ddavku vyberte zo
stroja (dajte kysnuf) a vyrobte si dalSiv ddvku. Vami pozadované mnozstvo si rozdel'te na davky. Nebojte
sa, pretoze priprava cesta programom DOUGH/CESTO trva len par (cca 5) mindt :-) Za hodinu tak zvlad-

nete vyrobit cesto na svatebné kolaciky pre celv dedinu :-)

Priklad:
Suroviny . . o
(Len priklad) Mnozstvo Cas Prisluenstvo
Mika 500g
Voda 230g 8 minut
Olivovy olej 10g
hnetad

* Z nerezovej nddoby odmontujte mixovacie noZe a namiesto nich nasadte hnetaé. Nasypte do nddoby 500
g miky (nerezovd nddoba musi byt suché a bez vody) a nasadte ju na hlavnd motorovid jednotku. Nerezovi
nédobu dobre uzatvorte vekom. Nastavte program DOUGH a potom tlaéidlo ON/OFF .
Pristroj bude pracovaf v predom nastavenom programe.

* Ndsledne pomaly nalejte 300 g vody do nerezovej nddoby (v &ase jednej mindty). Cesto sa v tomto nastavenom

.....

.....

* Pomer miky a vody je 5:3, vysledok bude o mnoho lepsi, ked' priddte do miky olej (cesto sa potom nelepi na steny nddoby)

1V pripade vyroby
program DOUGH.

K priprave tuhych a
tuzsieho alebo h

Nas TIP!
VarMix umiestnite vidy na ¢istd, odmastend, pevni a rovni plochu tak, aby sa nemohol zosmyknut.
Plocha sa nesmie zahrievat'. Pristroj umiestnite dostatoéne d'aleko od okraja plochy. Pri priprave ciest
alebo sekani potravin sa pristroj méze ahko pohnut z miesta. Z tohto dévodu maijte pristroj vidy pod

dohl'adom.



2. Program MIX

Surome Mnozstvo Cas Prislusenstvo
(Len priklad)
Og, nakrdjaf ,
Ovocie (Jablko/Hruska) 600g r,1c1 rajatna 15 sekind
kusky
Kel 400g. nakrjat na 22 sekind
kasky
Zemiaky 2009, [wkrcqot "@ | 25 a2 30 sekind
kusky
Majonéza
Slneénicovy olej 250g
Zitok 1
Citrénovd $fava 1 &ajova lyzicka
1 min 30 sekind
Hordica 2 &ajové lyzicky Sekacie noze
Cierne korenie 2 stipky
Sol 1/2 &ajovej lyzicky

* Do mixovacej nddoby dékladne nasadte sekacie noze .
* MdzZete vyskisaf jeden z nami odskisanych receptov v tabulke.
* Stisnite tlacidlo “ MENU" a vyberte program “ MIX ”. Stisnite tlacidlo “ON/OFF “.

Nas TIP!
Pomocou programu MIX mézete vytvorit zemiakovu kasu, nasekat mékké potraviny
(varené vaijcia, huby, atd'.)

3. Program CHOP

. L v
Surov1n)" (Len Mnozstvo Cas Prislusenstvo
priklad)

700g, nakrédjatf na

Mrkva ) 15 sekind
kusky
Cibula 50-200 g', nakréjat 10 sekind
na kusky
Syr 200 g, nakrdjaf na 20 sekdnd Sekacie noze

kdsky

* Do mixovacej nddoby dékladne nasadte sekacie noze .
* MdzZete vyskisaf jeden z nami odskisanych receptov v tabulke.
* Stisnite tlaéidlo “ MENU" a vyberte program “ CHOP “. Stisnite tlaéidlo “ON/OFF .



4. Program BLEND

Suroviny . = b3
(Len priklad) Mnozstvo Cas Prislusenstvo
Cokoléda 200g 16 sekind
. Nakrdjat na
hl 5

Chlieb isky (3cm) 25 sekdnd

Cesnak 1 ks 5 sekdnd

Orechy 250g 20 sekind Sekacie noze

* Do mixovacej nddoby dékladne nasadte sekacie noze .
* MézZete vyskiiaf jeden z nami odskddanych receptov v tabulke.
* Stisnite tladidlo “ MENU" a vyberte program “ BLEND “. Stisnite tla¢idlo “ON/OFF .

5. Program GRIND

Suroviny =

(Len priklad) Mnozstvo Cas Prislusenstvo
Kévové zrnd 100-250g Tmin 30 sekind
Celé cierne korenie 30g 10 sekdnd
Ryza 100g Tmin 30 sekind
Sezam 10g 25 sekdnd Sekacie noze

* Do mixovacej nddoby dékladne nasadte sekacie noze .
* Mézete vyskiiat jeden z nami odskd3anych receptov v tabulke.
* Stisnite tladidlo “ MENU" a vyberte program “ GRIND “. Stisnite tlacidlo “ON/OFF ”.

6. Program WHISK

Sorovi .
uroviny Mno3Zstvo Cas Prisluienstvo
(Len priklad)

Zméknuté maslo 200-600 g 4 mindty

Vajeény bielok 4 4 mindty

Sekakcie noze a sfahaci

motylik

* Do mixovacej nddoby dékladne nasadte sekacie noze .

* MdzZete vyskisaf jeden z nami odski3anych receptov v tabulke.

* Stisnite tladidlo “ MENU" a vyberte program “ WHISK “. Stisnite tladidlo “ON/OFF .

* Prednastavené hodnoty : Rychlost 4, éas 4 mindty. Najvyssia povolend rychlost je stupefi 4.
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7. Program MILK

(L:: r:r‘;;(r;z d) MnozZstvo Cas Prislusenstvo
Mlieko 500 ml-1L 8-12 minGt

Horkd ¢okoldda

Mlieko 500 ml

10-12 minit
100-150g,

nakrdjat na kdsky

Cokoldda

Sekacie noze

* Do mixovacej nddoby dékladne nasadte sekacie noze .

* MdzZete vyskisaf jeden z nami odski3anych receptov v tabulke.

* Stisnite tlaéidlo “ MENU" a vyberte program “ MILK ”. Stisnite tlaéidlo “ON/OFF .

* Pfednastavené hodnoty: Rychlost 2 / &as 12 minuts / 80°C. Nejmnes$i moznd rychlost je stupef 2, nejvyssi
povolend rychlost je 3. Teplotu je moZné nastavit az na 90°C.

8. Program COOK

Surovi .
uro\lnny Mnozstvo Cas Prislusenstvo
(len priklad)
Raj¢inovd polievka s vajcom
Olej 10 ml
i 250 g, n,c:kro|ot na
kusky
Voda 500 ml 20 minGt
Sol 1 &ajové lyzicka
Vaicia 9 ks Sekacie noze

* Do mixovacej nddoby dékladne nasadte sekacie noze a vloZte vietky ingrediencie do mixovacej nddoby
* Stisnite tla¢idlo “ MENU" a vyberte program “ MILK . Stisnite tla¢idlo “ON/OFF ”
* Prednastavené hodnoty: Rychlost 2 / 20 minut / 100°C. Najvysia moznd rychlosf je stupef 4 a teplota 100°C .

21



9. Program STEAM

(L::r:r\;::;z d) MnozZstvo Cas PrisluSenstvo
Mrkva 800 g, n.okré']et na kousky o 35 mingt
velikosti 0,5 cm
Brokolica 800 g, nakrdjet na kousky 25 min0t
Kvetdk 800 g, nakrdjet na kousky 20-25 mindt
Hriby 500 g 20 minot
Zelené fazulky 500 g 20-25 mindt
Malé zemiaky 500 g 30 minot
Rybi filet 800 g 20-25 mindt
Cerstvy Spendt 500 g 15-20 mingt Pamy ndsfavec
Jablko 500 g, nakrdijet na kousky 15-18 mindt
Hrusky 800 g, nakrdjet na kousky 15-18 mindt
Kuracie prsia 600 g 25-30 mindt

* Do mixovacej nddoby dékladne nasadte sekacie noze. Do mixovacej nddoby prilejte 500 = 1000 ml vody.

* Nasadte parny ndstavec na mixovaciu nddobu. Pripravené potraviny vloZte do parného néstavca tak, ako je
popisané vyssie v kapitole Popis pfisluienstva

*: Rychlost 1 / 25 minut / 100°C. Najvy33ia moznd rychlosf je stupen 4 a teplota 100°C.

o Stisnite tlaéidlo “ MENU" a vyberte program “ STEAM ”. Stisnite tlaéidlo “ON/OFF .

Cas na varenie v pdre zdvisi na velkosti a mnoZstve potravin. V pripade, Ze potraviny nie si pripravené podla
vasich predstdv, pred|zte éas pripravy. VZdy kontrolujte mnozZstvo vody v mixovacej nddobe.

Vidy kontrolujte mn vypari, méze dojst k

Nas TIP!
V pripade, Ze si potraviny nakrdjané na naozaj malé kisky, mézete namiesto parného ndstavca pouzit
kosik na varenie potravin.
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10. Program SAUTE

Surovin v
Y Mnozstvo Cas Prislusenstvo

(Len priklad)

LENTINUS EDODS SAUCE

Jarnd cibulka 1 zvazok
Cesnak 2 strociky
Paradajky 5 ks nakrajené na kusky

1 mensia nakrdjend na
Cuketa |

kosky
Petrzel kudrnka 1 zvézok
30 mindt
Plnotuénd horéica 1 polievkové lyZica
Balsamico ocot 3 polievkové lyzice
S Sekacie noze

Séjové omécka 2 polievkové lyzice
Worchestrovd omécka 3 polievkové lyzice

Sol, dierne korenie Podl'a chuti
Olej 3 polievkové lyzice

* Do mixovacej nddoby dékladne nasadte sekacie noze.

* MézZete vyskiiaf jeden nami odskisanych receptov v tabulke.

* Stisnite tlagidlo “MENU “ a vyberte program “ SAUTE". Stisnete tladidlo “ON/OFF “.

* Zeleninové saute

1 zvazok jarnej cibulky a cesnak sekdme 5 sekidnd s rychlostnym stupiom 5 na kocky. Prilejeme 3 lyZice olejq,
nastavime na 5 mindt rychlost 2 s teplotou 100°C a nechdme zosklovatief. Priddme 5 paradajok, 1 mensiu
cuketu, 1 zvézok petrzelky kudrnky, 1 lyZicu plnotuénej horéice, 3 lyZice Balsamico octu, 3 lyZice worchestruy,
2 lyzice s6jovej omdagky, 2 lyzicky soli, V2 lyZi€ky ierneho korenia a méZeme (nie je podmienkou) pridat’ 1
lyZi¢ku cukru alebo feferénku. Sekdme 5 sekind na rychlostny stuperi 5

Prednastavené hodnoty: Rychlost 2 / 3 minity / 100°C. Najvy$sia moznd rychlosf je stupefi 4 a teplota 100°C.
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CO ROBIT KED

E1 - Mixovacia nadoba nie je dobre usadend v motorovej jednotke.

- Pristroj vypnite a vytiahnite zdstréku zo zdsuvky. Mixovaciu nddobu vyberte z motorovej jednotky. Pristroj znovu
pripojte k zdroju elektrického napatia. Nasadte mixovaciv nddobu tak, aby zapadla do priestoru v motorovej
jednotke a nedala sa samovolne vytiahnut. K uvolneniu mixovacej nddoby pouzite tladidlo LOCK.

E2- Porucha teplotného ¢idla
-V pripade poruchy teplotného ¢idla sa objavi na displeji informécia o chybe E2. Kontaktujte prosim
autorizovany servis.

E3- Prefazenie motoru

- Na obrazovke sa objavi symbol E3 v pripade, Ze je v mixovacej nddobe prili§ mnoho surovin a bola

prekro&end maximdlna hodnota to&ivého momentu motoru. Stroj prestane fungovaf automaticky. Prosime,

odpoijte pristroj od zdroja napétia a vytiahnite mixovaciu nddobu. Znizte obsah potravin v nddobe.
Pockajte 5 mindt a nasad'te mixovaciu nddobu spé&t do motorovej jednotky. Znovu pristroj spustte. Ak sa qj

napriek tomu na displeji opét objavi symbol E3, obrétte sa na zékaznicky servis spolonosti Vaie DEDRA.

E4 - Prehriatie motoru

- Na obrazovke sa objavi symbol E4 v pripade, Ze je pristroj prefaZzeny a pracuje moc dlho. Toto méze
sposobit, Ze teplota motoru je prili§ vysokd. Pristroj prestane fungovaf automaticky. Prosime, odpojte pristroj od
zdroja napdtia a vytiahnite mixovaciu nddobu. ZniZte obsah potravin v nddobe. Pockajte 30 minit a nasadte
mixovaciu nddobu spé&t do motorovej jednotky. Znovu pristroj spustte. Ak sa aj napriek tomu na displeji opaf
objavi symbol E4, obrdfte sa na zdkaznicky servis spolo¢nosti Vase DEDRA.

INFORMACIE O LIKVIDACII

Vyrobky spolo¢nosti Vase DEDRA, s.r.o. si vyrobené z velmi dobre recyklovatelnych materidlov. Vyrobok
prosim zlikvidujte zodpovedne, a pokial je to mozné, nechajte ho recyklovat. AZ automaticky extrudér dosliZi,
nevyhadzujte ho do beZného komundlneho odpadu, ale odovzdajte ho do zberne uréenej pre recykléciu.
Pomézete tym chrdnif Zivotné prostredie.

ZAKAZNICKY SERVIS

Vada dlhodobé spokojnost s VarMixom z nasej modelovej rady SYSTEMAT je u nds na prvom mieste.
V pripade akychkolvek dotazov & nejasnosti nevdhaijte s ddverou kontaktovat kolegov v nasej spoloénosti.

Vase DEDRA
Podhradni 69
552 03 Ceskd Skalice
CZ tel.: +420 491 423 179
Pltel.: +48 717 166 648
SK tel.: +421 233 056 591

24



POZNAMKY:
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DEDRA

INNOVATIONS

Vase DEDRA, s.r.o.,
Podhradni 69, 552 03 Ceskd Skalice, CZ,EU
CZ: +420 491 451 210
SK: +421 233 056 591

PL: +48 717 166 648 =
www.dedra.cz @ ﬁ
www.dedra.cz/sk
www.mojadedra.pl



